Ceviche Kosado - sulianas y Tostones

Almacenamiento:

Mantener Congelado

e Pack de Cubos de Pargo
e Leche de Tigre rosada UZ Foods

H Mantener Refigerado

® Pack de Vegetales en Julianas
* Pack de Cilantro
® Pack de Chips de Platano

Mantener en Lugar Seco y Fresco
e Pack de Cotufas

Preparacion:

Descongelar los Cubos de Pargo y la Leche de Tigre (1
o 2 horas antes de servir).

Abrir los Cubos de Pargo, la Leche de Tigre, el cilantro
picado, los vegetales y mezclar todo en un bowl.
(Mantener frio hasta consumir)

Acompanfar cada porcién con las Cotufas y los Chips de
Platano.

Recuerde que el ceviche una vez mezclado se hace en
menos de 10 minutos, por lo que recomendamos
consumirlo de inmediato.




